tHIAAINGER

wineshop & bar wien wollzeile

Leo Hillinger Wineshop & Bar Wien Wollzeile Offnungszeiten:
Wollzeile 25 Mo-Sa 09:00 - 22:00 Uhr
A-1010 Wien Sonn- und Feiertage geschlossen
shop-wienwollzeile@leo-hillinger.com (ausgenommen geschlossene Gesellschaften)
EXKLUSIVMIETE MOGLICH! Telefon: +43 1 966 2121

ALLE WEINE ZU AB-HOF-PREISEN

KAPAZITAT: 29 SITZPLATZE INNEN, 20 SITZPLATZE IM SCHANIGARTEN
TECHNISCHE AUSSTATTUNG:

» freies Gaste W-Lan

= Fernseher und Musikanlage

» Beamer und Mikro buchbar

DJ buchbar

EIN KLEINER AUSZUG AN SPEZIALITATEN AUS UNSERER SPEISEKARTE,
WELCHE SIE IN JEDEM UNSERER WINESHOP & BAR GENIESSEN KONNEN.

Beef Tartar
Traditionell frisch zubereitet, serviert mit gesalzener Butter und Gebdack, auf Wunsch auch mit Chili

HILL K&se-Platte

Auswahl an regionalen Kase Spezialitdten mit gesalzener Butter, Weingelee und Gebdack

HILL Platte

Auswahl an regionalen Kase und Wurst Spezialitéten mit gesalzener Butter, Weingelee und Gebdck

Feuerfleck (Flammkuchen) frisch zubereitet — klassisch
Speck und Zwiebel, mit Basilikumpesto

Feuerfleck (Flammkuchen) — vegetarisch
Champignons, Karotte, Rote-Riben und Schafskdase, mit Basilikumpesto

HILL Luxus Platte / fir 2 Personen
Beet Tartar, Aufstrich, Kase, Beinschinken, Prosciutto, gesalzene Butter mit Gebdck

Vulcano Rohschinken Platte
mit Gebdck serviert

Wiener Beinschinken
Platte vom gekochten Schinken, serviert mit Grammelschmalz, frischem Kren,
Chili Senf und Geback

Mangalitzaspeck vom Karlo
mit Grammelschmalz, schwarzem Gold und Gebéck

leo-hillinger.com



